
 1. PORTION

  
1 Basis, 2 Proteine, 1 Sauce, 
4 Mix-Ins, 2 Finishs

Big Bowl € 17,90
   Regular Bowl € 12,90
1 Basis, 1 Protein, 1 Sauce, 
3 Mix-Ins, 2 Finishs

  

2. BASIS

    Gelbflossen-Tuna
   Wildlachs
   Peking-Hühnerkeule
   Tamago (jap. Omelette)
   Tofu
   Garnelen (gebraten)

   Nudeln
   Sushi-Reis
   Zucchini-Nudeln

3. PROTEIN
(Extra Protein € 4,00)

4. SAUCE
(Extra Sauce € 1,50)

   Makai-Spezial
   Miso-Mayo
   Sesam-Chili
   Shoyu
   Wasabi-Crème
   Limetten-Chili-Sud
   Yuzu-Pfeffer

 

   Edamame
   Gari-Ingwer
   Gurken
   Hijiki-Algen
   Jalapeño
   Karotten
   Kimchi
   Kirschtomaten
   Rettich
   Rote Bete
   Rote Zwiebeln
   Shiitake
   Wildkräuter
   Zucchini
   Fermentierte Chili

   Frühlingszwiebeln
   Granatapfel
   Korianderblätter
   Nori-Algen
   Röstzwiebeln
   Schnittlauch
   Sesam
   Shichimi Togarashi
   Wasabi-Nüsse
   Chili-Kroepek
   Cashews (geröstet)
   Kokosflocken

5. MIX-INS
(Extra Mix-In € 1,50)

6. FINISHS
(Extra Finish € 1,00)

   Avocado
   Mango
   Wakame-Salat

  
7. EXTRAS
(je € 2,00)

Platz für Extrawünsche:

SELFMADE BOWL
DEIN NAME:

TAKE AWAY TAKE A SEATOR

Für unsere Verpackungen (Bowls und Becher) berechnen wir 40 Cent extra. Oder genieße dein 
Essen mit der Vytal App ohne Verpackungsmüll und ohne schlechtes Gewissen.



UND SONST SO…

+ WÄHLE DEINE BASIS
Zucchini-NudelnNudelnSushi-Reis

FAVOURITE BOWLS
DEIN NAME:

€ 2,90
Miso-Suppe mit Wakame und Tofu 
(nur im Restaurant)

Starter

Edamame-Bohnen
Appetizer € 4,00

Dessert € 2,50
Mochi-Eiscreme

TAKE AWAY TAKE A SEATOR

  € 13,50 / € 17,50
Basis deiner Wahl, Gelbflossen-Tuna, Sesam-Chili, Wasabi-Crème, 
Frühlingszwiebeln, Gari-Ingwer, Gurken, Jalapeño, Kirschtomaten, 
Nori-Algen, Sesam, Shichimi Togarashi

Spicy Tuna

  Miso Shake
Basis, Wildlachs, Miso-Mayo, Shoyu, Edamame, Gari-Ingwer, Gurken, 
Rettich, Shiitake, Frühlingszwiebeln, Röstzwiebeln, Schnittlauch, Sesam

€ 12,50 / €16,50

 € 13,50 / € 17,50 Kim Chicken
Basis, confierte & marinierte Peking-Hühnerkeule, Sesam-Chili, Kimchi, 
Edamame, Gurke, Frühlingszwiebeln, Korianderblätter, Sesam

  Tamago Sour (veggie)
Basis, Tamago (jap. Omelette), Yuzu-Pfeffer, Edamame, Gari-Ingwer, 
Gurken, Karotten, Shiitake, Frühlingszwiebeln, Röstzwiebeln, Sesam

€ 10,50 / € 13,50

€ 14,50 / € 18,00  Thai Gamba
Basis, Shoyu, Peperoni (fermentiert), Gurken, Kirschtomaten,  
Mangowürfel, Limetten-Chili-Sud, Garnelen (gebraten), Kokosflocken,
Cashews (geröstet), Chili-Kroepek, Korianderblätter   

Alternativ vegan ohne Gamba und Kroepek, mit Tofu

  Chili Tofu (veggie)
Basis, Shoyu, Gari-Ingwer, Edamame, Karotten, Jalapeño, Sesam-Chili, Tofu, 
Schnittlauch, Frühlingszwiebel, Togarashi, Sesam, Röstzwiebeln, Koriander

€ 10,50 / € 13,50

Alternativ vegan durch Austausch der Sauce


